Carte des Vins
Coté Blanc

VALLEE DU RHONE

PARALLELE 45 - Paul Jaboulet Aine - 2022

CROZES HERMITAGE BLANC CUVEE L - Laurent Combier - 2022
SAINT JOSEPH - LES GRANILITES - M. Chapoutier - 2019
CONDRIEU L'OCTROI - Pierre Gaillard

BOURGOGNE

Chablisienne
PETIT CHABLIS — Dame nature - 2022
CHABLIS 1ER CRU VAILLONS - William Féve - 2019

Maconnais
POUILLY-FUISSE - Manoire du Capucin - 2021

Cote de Beaune
BEAUNE-BASTION 1ER CRU - Chanson - 2017
MEURSAULT « Les Clous » - Bouchard Pere et fils - 2020
CHASSAGNE-MONTRACHET - Labruyeére Prieur - 2018
PULIGNY MONTRACHET - Ropiteau — 2022

Cote Chalonaise
MERCUREY - Michéle Juillot — 2020

VALLEE DE LA LOIRE

SAUVIGNON ATTITUDE - Jolivet - 2022

QUINCY Terrasse Des Grands Hommmes — Henri Bourgeois — 2022
SANCERRE - Les Baronnes - Henri bourgeois 2022

POUILLY FUME « Le Tronsec » - J. Mellot — 2022

BORDEAUX

MONBAZILLAC - Chateau Bélingard - 2021
CHATEAU RAHOUL - Graves Blanc - 2017

VIN DU MONDE
Argentine
CATENA - Chardonnay - Bodega y Vinedos Catena - 2021

Italie
LANGHE ARNEIS - Ceretto — 2021

California
CHARDONNAY - Heitz Cellars — Napa Valley — 2016
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Coté Rouge

VALLEE DE LA LOIRE

SAUMUR CHAMPIGNY - Les Gravieres du Roy — 2022 20€
SAINT NICOLAS de Bourgueil — Les Terr(n)oirs 41€
SANCERRE « Les Baronnes » - Henri Bourgeois — 2019 45€
VALLEE DU RHONE
CROZES HERMITAGE - cuvée L - Laurent Combier - 2022 49¢€
SAINT JOSEPH « Poivre et sol » - Frangois Vilard - 2021 54€
CHATEAU NEUF DU PAPE - La fiole du pape 59¢€
CHATEAUNEUF DU PAPE - Chateau Mont-Redon - 2019 65€
COTE ROTIE - La Giroflarie - Patrick Jasmin - 2021 119€
PAYS D'OC
PINOT NOIR - Baron Philippe de Rothschild - 2021 36€
BEAUJOLAIS
BROUILLY - Chéteau de Pierreux — 2021 41€
MORGON - M.&C. Lapierre a villié-Morgon - 2021 51€
BOURGOGNE
Cote Chalonnaise
MERCUREY - Domaine de la Bressande — 2020 65€
Cote de nuits
HAUTES COTES DE NUITS - A.-F. Gros - 2019 79€
GEVREY CHAMBERTIN - Bouchard Pére & Fils — 2019 119€
NUIT SAINT GEORGES 1ER CRU - Les Cailles — Bouchard Pére & Fils — 2018 149¢
Cote de Beaune
CHOREY LES BEAUNES - JC Boisset - 2021 67€
CHASSAGNE MONTRACHET - Bouchard Pére & Fils — 2019 85€
POMMARD 1ER CRU « Les Fremiers » - Ardhuy - 2019 119€
VIN DU MONDE
Argentine
CHIANTI - Riserva Ducale - Ruffino - 2019 39€
Italie
MALBEC - Terrazas — 2020 35¢€
MALBEC - Clos de los siete — Michel Rolland - 2019 41€
Californie
CHARDONNAY - Heitz Cellars — Napa Valley — 2016 51€
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Coté Bordeaux

BORDEAUX SUPERIEUR

D DE DAUZAC - 2020

(60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot)

MOUTON CADET - Baron Philippe de Rothschild - 2019
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot)

MEDOC

L'’ARGENTEYRE - 2016

(Petit Verdot, Carménére, Cabernet Sauvignon, Merlot)
CHAPELLE DE POTENSAC — Domaine Delon - 2016

(Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot)

HAUT MEDOC

LES ALLEES DE CANTEMERLE - Macau - 2014
(68% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot)

LE HAUT MEDOC - Dauzac - 2019

(68% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot)
CLEMENT-PICHON - Clément Fayat - 2018

(62 % Merlot, 33% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc)

SAINT ESTEPHE

GRAVES DE PEZ - Maxime Saint Martin - 2019
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot)
FRANK PHELAN - 2018

(Cabernet Sauvignon, Merlot)

LES PELLERINS DE LAFON-ROCHET - 2019

(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Merlot, Petit Verdot)

SAINT EMILION

LA FLEUR D’ARMENS - Cote de Malet Roquefort — 2019
(90% Merlot, 10% Cabernet Franc)
ANGELIQUE DE MONBOUSQUET - Gérard Perse - 2018

(60% Merlot, 25% Cabernet Franc, 15% Cabernet Sauvignon)

GRAND BARRAIL - Dourthe - 2018
(50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon)
LE PETIT TRIANON - D. Hebrard - 2017

(80% Merlot, 14% Cabernet Franc, 4% Cabernet Sauvignon, 2% Carménere)
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MARGAUX

MARQUIS DE MONS - 2013

(56% Merlot, 38% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot)
PAVEIL DE LUZE - Barons de Luze - 2019

(Cabernet Sauvignon, Merlot)

LES HAUTS DU TERTRE - 2015

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot)
PRIEURE-LICHINE - 2012

(65% Cabernet-Sauvignon, 30 % Merlot, 5 % Petit Verdot)

PESSAC LEOGNAN

ANGELOT SEGUIN - 2020

(Cabernet Sauvignon, Merlot)

LA GARDE - Dourthe - 2014

(Merlot, Cabernet sauvignon, Petit verdot)

LALANDE-DE-POMEROL

HAUT CAILLOU - 2021

(70% Grenache, 20% Syrah, 7% Mourvédre, 3% Carignan)

LA FLEUR DE BOUARD - 2014

(80% Merlot, 12% Cabernet Franc, 4% Cabernet Sauvignon, 4% Petit Verdot)

POMEROL

BALADE DE LA POINTE - 2019

(50 % Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10% Cabernet Franc)
FAYAT - 2019

(80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc)

FUGUE DE NENIN - Delon - 2019

(Merlot, Cabernet Franc)

SAINT JULIEN

PAVILLON DU GLANA - 2018

(65% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot)

TALBOT - 2019

(66% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, Petit Verdot 4 %)
LES FIEFS DE LAGRANGE - 2017

(55% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 5% Petit Verdot)

PAUILLAC

FLEUR DE PEDESCLAUX - 2019

(67% Merlot, 27% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot)
LACOSTE-BORIE - 2019

(60% cabernet sauvignon, 30% merlot, 10% cabernet franc)
CROIZET-BAGES - 2018

(50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot) ‘ ’
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Coté Champagne

LAURENT PERRIER BRUT 95€
GOSSET EXTRA BRUT 95€
MOET & CHANDON BRUT 110€
RUINART BRUT 120€
RUINART BLANC DE BLANC 170€
VEUVE CLICQUOT BRUT 130€
DOM PERIGNON 380€

Coté Rose

“"Cotes de provence”

PALM 26€

Chateau I'ESCARELLE 32€

MINUTY - cuvée M 35€

Ultimate Provence UP 41€

MINUTY ROSE OR 59€
“Languedoc”

Chateau PUECH HAUT Prestige 45€
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Coté Vins au Verre

Vins Blanc
CHARDONNAY - Fortant de france 6€
PINOT GRIGIO - Folonari 6€
SAUVIGNON - Sauvion 6€
MONTBAZILAC - Chateau de Belingard 8€
PETIT CHABLIS - Chablisienne 9€
Vins Rouge
PINOT NOIR - Baron P. de Rothschild 6€
MALBEC - Dona Paula 6€
Cotes du Rhone - Calvet 6€
Bordeaux supérieur - D de Dauzac 8€
Vins Rosé
PALM 6€
MINUTY M 8€
Champagne
LAURENT PERRIER BRUT 13€
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